
Fluffig
VEGANE PANCAKES

(13)

Arbeitszeit 30 min30 min

Niveau EinfachEinfach
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ZUTATEN 12 Pancakes

FÜR DEN TEIGFÜR DEN TEIG

150150  gg Weizenmehl

11  Pck.Pck. Vanillezucker

11  ELEL Zucker oder

Agavendicksaft

22  TLTL Backpulver

½½  TLTL Salz

11  ELEL Sonnenblumenöl oder

geschmolzenes Kokosöl

190190  mlml Haferdrink oder jede

andere pflanzliche

Milch

Bratöl

Ahornsirup

FÜR DIE BEERENSAUCEFÜR DIE BEERENSAUCE

5050  gg Blaubeeren

5050  gg Himbeeren

11  ELEL Zucker

8080  mlml Wasser

11  TLTL Speisestärke
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"It´s so flu!y I´m gonna die" - Ich, einfach
unverbesserlich

PERFEKTE PANCAKES
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Rezeptkategorien Vegane Rezepte

Frühstücksrezepte Desserts

Snacks Veganes Frühstück

Veganes Dessert Vegane Snacks

UND NOCH MEHR VEGANE PANCAKES

Kommentare zu Vegane Pancakes (13)

Kommentare lesen oder abgeben 

DAS KÖNNTE DIR AUCH GEFALLEN

SLOWLY VEGGIE // REZEPTE //
VEGANE PANCAKES - DAS EINFACHE REZEPT

Nach oben

FOTO: KATRIN WINNER / SLOWLY VEGGIE
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Veggie Burger Rettich-Nudeln mit Pesto

Vegane Bananen-Pancakes
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